ORIGEN

PASION Y CAFE

Cafés de origen
y experiencias

Una invitacion a descubrir
el café de especialidad.



CAFES DE ORIGEN

Bourbon Sidra

LAVADO

PERFIL

Floral y citrico

Jazmin, mandarina
y miel.

ORIGEN

Finca El Ventilador
Pitalito, Huila

PRESENTACIONES
250 gy 500 g
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CAFES DE ORIGEN

Bourbon Rosado

HONEY

PERFIL

Frutos rojos
y chocolate

Con especias dulces.

ORIGEN

Finca El Ventilador
Pitalito, Huila

PRESENTACIONES
250 gy 500 g
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CAFES DE ORIGEN

Castillo

LAVADO

PERFIL

Chocolate
y caramelo

Cuerpo medio y
acidez media.

Perfil orientativo.
Puede variar segun el lote
y el tueste.

PRESENTACIONES
250 gy 500 g



CAFES DE ORIGEN

Un detalle
con origen

Café para regalar

Una invitacion a
compartir el café
de especialidad.

PRESENTACION
Bolsa de 80 g
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PASION Y CAFE

Variedades segun N
disponibilidad.

ORIGEN

PASION Y CAFE




Experiencias

El café también
se vive.

Catas y experiencias a tu medida.
No necesitas conocimientos previos.




EXPERIENCIAS 7

Cata de café

GRUPO DURACION APROXIMADA
4 a 6 personas 2 h
Incluye Métodos
e Maridaje de cacao y cakepops e V60
e Arte latte en vivo e Chemex
« Coctel de café al cierre  Prensa francesa

e Espresso




EXPERIENCIAS 8

Tu experiencia,
a tu medida

Elige de 2 a 5 actividades y crea tu experiencia personalizada.
Explorar actividades

ACTIVIDADES A ELEGIR DURACION APROXIMADA

2 actividades 2 h 30 min

3 actividades 3 h
4 actividades 3 h 30 min
5 actividades 4 h

Cada metodo o la cocteleria
cuenta como una actividad.

1h 30 min por actividad.
La experiencia se realiza
en una sola jornada.




OPCION 1 Volver al resumen 9

V60

Controlar el
vertido

Practica la molienda y el
vertido. Compara como
cambia el sabor y prepara
tu primera taza.




OPCION 2 Volver al resumen 10

Chemex

Preparar café para compartir

Conoce el filtro y practica el vertido.
Prepara café para compartir y compara
el resultado de pequenos cambios.




OPCION 3 Volver al resumen (ki

AeroPress

Encontrar tu
receta favorita

Prepara tu primera taza
con inmersiéon y presion.
Prueba pequenos cambios
y compara el resultado.




OPCION 4 Volver al resumen 12

Prensa
francesa

Explorar el cuerpo
y la infusion

Practica la molienda y
el tiempo de infusion.
Compara como cambian
el sabor y el cuerpo.




OPCION 5 Volver al resumen 13

Espresso

Preparar tu
primer espresso

Conoce la maquina y prepara
tu primer espresso. Explora
como la molienda y la dosis
cambian el resultado.




OPCION 6 Volver al resumen 14

Moka italiana

Conocer tu cafetera de casa

Reconoce las partes de tu moka y practica
la preparacion. Ajusta tu rutina para disfrutar
tu café de cada dia.




OPCION 7 Volver al resumen 15

Sifon
de vacio

Preparar café
con calor y vacio

il

Observa el recorrido del
agua y el cafe. Practica
el manejo del calory
el tiempo de infusion.




OPCION 8

Volver al resumen 16

Olleta

Mejorar tu café
de cada dia

Prepara café en olleta.
Prueba la molienda y el
manejo del calor para
mejorar tu taza diaria.




OPCION 9 Volver al resumen 17

Cocteleria
con café

Crear tu mezcla
con o sin alcohol

Combina café y sabores.

Prepara bebidas e
experimentales y crea |
tu mezcla favorita.
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Eventos
y empresas

de barra.

icio
Café tostado y café verde.

Serv




EVENTOS Y EMPRESAS

19

Barra de café
para eventos

BEBIDAS

Espresso y americano
Cappuccino y filtrados
~ Bebidas frias

INCLUYE

Baristas y montaje
Cafe e ingredientes
Vasos




EVENTOS Y EMPRESAS

Café tostado
en gran formato

Café de origen para e ————
acompanar tu negocio. i s
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PRESENTACIONES R e g | '_:'%- f.
1kgy 2,5 kg

VARIEDADES

Bourbon Sidra
Bourbon Rosado
Castillo



EVENTOS Y EMPRESAS

Café verde
para tostar

Listo para tu
proximo tueste.

PRESENTACIONES
2 kgy5Kkg

EMPAQUE

Transparente
Al vacio

PASI(’)N'Y CAFE
CAFE VERDE
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PASION Y CAFE

CAFE VERDE




PEDIDOS Y RESERVAS

Conversemos

Cuéntanos qué café
quieres probar o qué
te gustaria aprender.

WHATSAPP

+57 301 266 9975 '

Pedidos y reservas

INSTAGRAM

@origenpasionycafe


https://wa.me/573012669975
https://www.instagram.com/origenpasionycafe/
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